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VINCONTORET TIDAHOLM
Gourmetkväll: Savannens dofter
Lördag 13 november (start kl 17)

Vi besöker regnbågens land! Sydafrikas vin-
industri startade den 2 februari 1659. Anled-
ningen till att detta kan sägas med exakthet 
är att Jan van Riebeeck i sin dagbok noterade 
den första pressningen av druvor från om-
rådet runt Kapstaden och detta betraktas 
allmänt som starten för vinproduktionen i 
Sydafrika. Provning av fyra viner, trerätters 
middag inklusive tre glas vin och kaff e. Pris 
1.195 kr per person.

Tema: Under olivträdens skugga…
Lördag 20 november (start kl 17)

I denna poetiska beskrivning gömmer sig en 
afton med temat Italien! Från Italiens olika 
delar bjuder vi in till en provning Italien runt 
samt en ljuvlig buff é fylld av godbitar från 
”stövelns” härliga skaff eri. Provning av fyra 
viner, buff é inklusive ett glas vin och kaff e. 
Pris 895 kr per person.

Årets Julklapp!
Lördag 29 januari

Mer information om vad som blir årets 
julklappsevenemang kommer att fi nnas på 
vincontoret.se/tidaholm i slutet av oktober.

Candlelight dinner:
En kväll i kärlekens tecken!
Lördag 12 februari (start kl 17)

Vi fi rar Alla hjärtans dag! Bjud din älskade 
på en härlig kväll! Vi provar vin och choklad 
samt njuter av en härlig middag med pas-
sande viner. Provning av fyra viner tillsam-
mans med choklad, trerätters middag inkl. 
tre glas vin till maten och kaff e. Pris 1.195 kr 
per person.

Vinprovarkväll på VinContoret
Fredag 25 februari (kl 17–24)

Denna kväll fi nns det återigen möjlighet att 
prova goda viner på VinContoret. Vi dukar 
upp ett stort antal godbitar från hela värl-
den! Du köper en biljett för 125 kr eller 395 
kr. I biljett priset 125 kr får du 5 vinkuponger 
som du använder till att prova de viner du 
själv önskar. I priset 395 kr får du 5 vinku-
ponger, 1 matkupong till kvällens lättare 
buff é och 1 vinkupong som gäller för ett glas 
vin till maten, du väljer själv ditt matvin bland 
provningsvinerna. Buff én står framdukad 
kl 18–22, matsittning kl 18 och 20, du väljer 
själv vilken sittning du vill ha när du bokar. 
Provningsstationerna är öppna kl 17–22. 
Självklart kan du också köpa till fl er kuponger 
om du vill prova fl er viner. OBS! Begränsat 
antal deltagare – boka redan idag! Pris 125 
kr eller 395 kr per person.

Boka in övernattning
på Stadshotellet
Du som deltar i VinContorets aktiviteter kan 
med fördel övernatta på det anrika Stadsho-
tellet i Tidaholm. Kontakta oss för informa-
tion och bokning.

Konstnär i höst: Anna 
Christoff ersson

Ett prov på Anna Christoff erssons detaljrika bildvärld (beskuren i ovankant).

Sommaren går över i höst och utfl yk-
terna kan förläggas inomhus. Vad passar 
då bättre än att träda in i Anna Christof-
ferssons detaljrika bildvärld befolkad av 
människor och djur i stundtals drömlika 
omgivningar. Med bland annat kameran 
söker hon bilder som klipps ut och kanske 
är det just det fotot, den färgen eller den 
idén som triggar igång inspirationen. La-
ger på lager av bilder, måleri och teckning 
formas med hennes säkra känsla för färg 
och komposition. Just känslor, tankar och 
stämningar är viktigt i Annas konst. Hon 
skriver även egna texter och tycker om 
kombinationen av text och form i bilden. 
En inramad miniatyrbild och en liten 
pingvin dyker upp ibland. Humor blandas 

med allvar. Bilderna tar tid. De får mogna 
fram tills de börjar leva sina egna liv. 
 Mycket händer för Anna Christoff ers-
son i höst. Förutom utställningen på Vin-
Contoret är hon som medlem i förening-
en Konstliv Sjuhärad utställare på deras 
konstrunda i oktober. Hon hinner även 
med en höstsalong på Borås Museum. 
Hon har under året också medverkat på 
VinContorets Vårsalong, Flamländska 
galleriet och en samlingsutställning på 
Ulricehamns Museum.
 Välkommen på Art After Work 
fredag 29 oktober klockan 17–20. 
Något lättare att äta och gott att dricka 
fi nns att köpa under vernissagen. 
Utställningen pågår året ut.

Snart dags igen för
Jul på VinContoret
Nu börjar det bli dags att planera för julen. 
Det blir traditionsenligt Jul på VinContoret 
i Tidaholm från och med fredag 26 november 
till och med lördag 18 december. Utförlig infor-
mation med kompletta menyer kommer att 
fi nnas på vår hemsida i början av oktober, 
www.vincontoret.se/tidaholm.
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VINCONTORET RESOR

Katalonien – en resa 
för kropp och själ
11–15 maj
Katalonien med Barcelona är 
vårt resmål i Spanien till våren. Vi 
besöker producenter i Penedés, 
Priorat och Montsant. Under 
ledning av My Nilsson som bor i 
södra Frankrike, men som vistats 
mycket på vårt resmål, öpp-
nas dörrarna för våra vin- och 
gourmetbesök. Självfallet hinner 
vi med en dag inne i Barcelona 
med alla dess unika sevärdheter. 
Lunch med Cava och typiska 
tapas är en lisa för både kropp 
och själ. Hos producenten Castel 
d’Age får vi se hur en Cava blir 
till. Det mousserande vinet som 
huvudsakligen produceras i Ka-
talonien. 
 Vi fl yger från Göteborg/
Stockholm till Barcelona och bor 
utanför Barcelona på högklassigt 
hotell.
 Antal platser är begränsat till 
32. Fullständigt program och 
bokningsanvisningar fi nns på 
www.vincontoret.se.

Whiskyresa till 
vackra Skottland
1–5 juni
Följ med på en resa till noga 
utvalda destillerier i Skottland. 
Njut av dryckerna och den ge-
nuina atmosfären, det otroligt 
vackra landskapet och den 
klingande skotska dialekten. Vi 
fl yger från Stockholm/Göteborg 
till Glasgow/Edinburgh. I de na-
tursköna omgivningarna till King-
ussie ligger Speyside Distillery 
som vi får ingående kännedom 
om genom dess whiskymakare 
Andrew Shand. De följande 
dagarna besöker vi Edradour 
(ett av Skottlands minsta destil-
leri), fl era andra destillerier samt 
tunnbinderiet The Cooparage. 
 Det blir också tid för andra 
sevärdheter och ett fl ertal goda 
luncher och middagar. Vi besö-
ker Edinburgh och dess Whisky 
Heritage Center. 
 Antal platser är begränsat till 
32. Fullständigt program och 
bokningsanvisningar fi nns på 
www.vincontoret.se.

Champagne –�mer 
än bara dryck
7–11 september
När vinskörden står för dörren 
nästa höst besöker vi regionen 
Champagne under ledning av My 
Nilsson. Hon är sedan många år 
bosatt i Frankrike med stor kän-
nedom om fransk mat och vin. Vi 
fl yger från Göteborg/Stockholm 
till Paris där buss tar oss till vårt 
bekväma hotell i närheten av 
Reims, Champagnes centralort. 
Det blir besök på såväl stora 
som riktigt små champagnehus. 
Agrapart i Avize, Vesselle i Bouzy 
och Ellnér i Epernay är några av 
dem. Att champagne är en dryck 
som kan njutas till många slags 
rätter, upptäcker vi bland annat 
på en diner vinicole i Epernay. 
Och vad sägs om en champagne-
picnic med magnifi k utsikt över 
de vidsträckta vinodlingarna i 
Montagne de Reims. 
 Antal platser är begränsat till 
32. Fullständigt program och 
bokningsanvisningar fi nns på 
www.vincontoret.se.

Delikata 
Toscana 
21-25 september
Följ med till Toscana i höstskrud! 
Reseledare är Piero Hamrin (son 
till fotbollslegenden Kurre). Det 
blir besök på vingårdar samt 
olivolje- och gourmetprodu-
center i regionen. Stadsvand-
ring i Florens, besök hos unika 
producenter av vin och charku-
terier. Diner Vinicole som du 
sent kommer att glömma. Du får 
möjlighet att prova såväl utsökta 
Chiantiviner som andra toscan-
ska vinskatter. Vi besöker bland 
annat vingården som produce-
rar Hamrins eget vin och den 
jovialiska ägarfamiljen Cappelli. I 
enoteket i Greve-in-Chianti kan 
du botanisera bland Toscanas 
allra främsta viner.
 Vi fl yger från Stockholm/Göte-
borg till Bologna/Florens och bor 
på högklassigt hotell i hjärtat av 
Toscana. 
 Antal platser är begränsat till 
32. Fullständigt program och 
bokningsanvisningar fi nns på 
www.vincontoret.se.

 Här är nästa års program

Resenärer beundrar utsikten över Florens (t v). Andrew Shand tar emot på Speyside. Picnic i det gröna i Champagne (t h).

Följ med VinContoret på intressanta och lärorika resor där du får besöka 
framstående producenter av vin, whisky och delikatesser. Resorna kräver 
inga förkunskaper, men ett stort intresse för mat och dryck. Här presenterar 
vi 2011 års resor i korthet. Detaljerat program på www.vincontoret.se.
VinContoret tillämpar naturligtvis Konsumentverkets allmänna villkor för paketresor.

l k

VinContoret 
arrangerar även 
resor för företag 

och organisationer. 
Kontakta oss för mer 
information, telefon 

0200-120 320.
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Vulcanön, Vulcans väg 1, 522 30 Tidaholm 
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88

www.granqvist-vin.se   info@granqvist-vin.se 

Granqvist Vinagentur importerar och säljer kvalitetsviner och spritdrycker från hela världen. 
Försäljning sker till kunder på svenska och norska marknaden samt Duty-Free. 

Försäljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget och i Norge via 
Vinmonopolet. Försäljning till restaurang och grossist sker via Systembolaget eller 

Granqvist Vinagentur direkt. I Norge sker försäljning via Vectura. Granqvist Vinagentur till-
handahåller även detaljerad produktinformation samt dryckesförslag till menyer. Företaget 

samarbetar med Grimsholmens Vin HB och ägs av Wästergöthlands Handelshus AB.

–  grundat  1 9 8 3–

Lennart Granqvist
Verkställande 
direktör

Jan Crafoord
Produktbedömning

Dan-Axel Flach
Inköpare

Johan Granqvist
Marknadschef

Lena Granqvist
Design och 
produktbedömning

Lennart Grimsholm
Duty Free, Norge och
produktbedömning

Leine Gåvertsson
Ekonomichef

Lise-Lotte Larsson
Support VinContoret 
Sverige samt Mässor

Ing-Marie M Persson
Ekonomi samt 
grossist- och 
restaurangkontakter

Vulcanön, Vulcans väg 1, 522 30 Tidaholm 
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88

www.vincontoret.se   sverige@vincontoret.se 

VinContoret drivs av entreprenörer runt om i Sverige som är inriktade på att använda 
drycken som en kommunikatör. Drycken spelar en central roll i vårt arbete, såväl i våra 
kundaktiviteter, resor, provningar som i våra lounger/vinkällare. Vi erbjuder lustfyllda 
provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. VinContoret 

anordnar gourmetresor till Europa och skräddarsydda resor för företag och organisationer. 
Företaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ägs av 

Wästergöthlands Handelshus AB.

–  grundat  2 0 0 6  –

Charlotta Granqvist
Kultur

TIDAHOLM
Camilla Sagner
Tel 0502-25 00 00

Jonas Sagner
Konceptutveckling 
och event

Tobias Göthberg
Restaurangansvarig
Tidaholm

JÖNKÖPING
vincontoret.se/jonkoping
Tel 0200-120 320

KALMAR
vincontoret.se/kalmar
Tel 0200-120 320

ÖRNSKÖLDSVIK
Mats Jonsson
Tel 0660-21 15 60

MALMÖ
Gert-Ove Sigurdhsson
Tel 0733-16 96 70

BORÅS
vincontoret.se/boras
Tel 0200-120 320

STOCKHOLM
Johnny Danielsson
Tel 0708-77 42 30

UPPSALA
Tommy Lennartsson
Tel 070-338 22 05

VÄXJÖ
Annica Hägg-Johansson
Tel 0705-89 79 71

FALKENBERG
Lena Mikaelsson
Tel 073-512 69 02

GÖTEBORG
Nina Forslund
Tel 0733-12 63 25

HALMSTAD
Donald Ribbentjärn
Tel 070-292 42 25

Vulcanön, Vulcans väg 1, 522 30 Tidaholm. Telefon 0502-148 88. E-post: info@wghh.se 

Eje Gustafsson
Vaktmästare

Här fi nns VinContoret
Allt om utbudet på de olika orterna landet runt hittar du på www.vincontoret.se

LINKÖPING
Katarina Svartz-Saint Cyr
Tel 070-680 08 36

STOCKHOLM
Cecilia Nilsson
Tel 08-659 95 23

ÖREBRO
Bengt Knutsson
Tel 019-23 21 45

Wästergöthlands 
 Handelshus AB

Camilla Sagner
Konferens- & restau-
rangchef Tidaholm

FALUN
Elisabeth Aspefalk
Tel 0738-35 92 12

KARLSTAD
Malin Hugosson
Tel 054-402 18 88



Wästergöthlands Handelshus, Vulcanön, Vulcans väg 1, 522 30 Tidaholm

Lennart Granqvist:
Sprakande höst!
Efter en härlig sommar med mat och vin 
stundar en sprakande höst. Svampskogen 
lockar med sitt välsmakande skaff eri och 
snart är vi även inne i jaktsäsongen med 
tillhörande anrättningar. I skrivande stund är 
det dock något annat som strax ska inmundi-
gas – svenska, egenfångade kräftor. Kokade 
enligt farfars gamla recept med mycket dill, 
grovt salt, några sockerbitar och ett par 
mörka öl i lagen. Först måste de komma i 
”döavatten” så att de blir rena och sedan ”en 
näve salt till varje tjog och glöm inte att byta 
dillen när de skall svalna av i källaren.”
 Vi lever ju med gamla invanda vanor och 
traditioner. Öl och kanske ”bränn-vin” ser-
verades. Men varför inte byta ut detta vin 
mot druvans ädla saft. Prova ett torrt, vitt 
vin med lite restsötma kvar. Det som i Tysk-
land kallas halbtrocken eller feinherb. Vilken 
kombination! Och varför inte starta måltiden 
med en liten smarrig kantarellsmörgås.
 Ni vet väl att ni kan komma till oss på Vin-
Contoret i Tidaholm för trevliga kräftfi sken 
med tillhörande kräftskiva?
 När kvällarna nu blir mörkare men fort-
farande kanske ljumma och inbjudande, 
stundar så den fantastiska tiden med ”vilda” 
rätter i kombination med fruktiga, mogna 
och välsmakande röda viner. Välj ur sorti-
metet enligt egen smak och tycke. Upptäck 
beställningssortimentet! Här har vi en rad 
pärlor som fi nns tillgängliga för alla. Du vet 
väl att du kan beställa direkt till din butik via 
Systembolaget.se och någon dag senare kan 
du hämta ut varorna. Ett helt nytt sortiment 
har öppnat sig. Använd dig av detta. Här 
fi nns godbitarna uppradade. Ta en titt i vår 
sortimentslista i mitten av Vinfo!

LENNART GRANQVIST
VD, Wästergöthlands Handelshus AB

Solsken
i fl aska!
Så här på hösten kan vi behöva tillskott av 
sol i alla möjliga former – även fl asktappad. 
För vad är en bättre beskrivning av de ljuvligt 
söta vita vinerna från Tokaj i Ungern!
 Prova Château Dereszla Tokaji Aszú 
5 Puttonyos 2005 (Nr 2901-02, pris 159 
kronor på Systembolaget). Det bjuder på den 
tokajitypiska doften av torkade aprikoser, 
honung, hjortron, saff ran och svamp och 
en intensivt söt, elegant och frisk smak med 
toner av aprikoser, torkade fi kon, honung, 
saff ran och svamp. Plus lite solsken! 
 Vinerna i Tokaj framställs av botrytisan-
gripna, det vill säga svampangripna, druvor 
som ser allt annat än aptitliga ut. Men efter 
ytterst noggrann pressning, vinifi ering och 
lagring i ståltankar och på ekfat blir resulta-
tet ett vin som fascinerat människor sedan 
århundraden tillbaka.
 Ett glas tokaj passar perfekt som säll-
skapsdryck, till ostbricka och glass.

FM Riesling
–�alla tiders fynd
FM Riesling från Winzerverein Dei-
desheim i Pfalz i Tyskland är alla tiders 
fyndvin. Förmodligen är det inget vin 
från Granqvist Vinagentur som under 
så många år fått så fi na vitsord.
 Vinet fi ck nyligen 5 solar i TV4 och 
Bengt Frithiofsson utnämnde det 
också till bästa vita boxvinet på Sys-
temet. Det fi ck även topplacering när 
sommarens boxviner testades av fl era 
landsortstidningar. Här är ett citat:
 ”Ett av få riktigt välgjorda och 
rekommendabla halvtorra viner i box. 
Exponerar en god, generös frukt som 
balanseras fi nt av en frisk syra. Gott 
som sällskapsvin, men fungerar även 
bra till mat med söta och starka inslag, 
exempelvis asiatiskt kryddade rätter”.
 FM Riesling fi nns i både box och 
fl aska på Systembolaget. Boxen kostar 
endast 219 kronor (Nr 5844-08) och 
fl askan 70 kronor (Nr 5844-01).

Chardonnaygrappa
Grappa di Chardonnay fi nns i 
de fl esta Systembutiker. Produ-
cent är Ca’ de Monte i Italien som 
uteslutande använder pressrester 
av Chardonnaydruvor vid fram-
ställningen. Kryddigt druvig smak 
med ton av halm, russin, aprikos-
kärnor och torkade nötter. En 
perfekt apéritif. Nr 371, pris 369 kr.

Grattis Karin Hultbrand! Du 
vann korkskruven vid tävlingen på 
VinContorets gårdsfest. Rätt svar 
var den 21 februari.




