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Saperavi
Varunummer: 97081-01.

Tajinaste
Varunummer: 97500-01.

Vintyp: Medelfylligt, fruktigt och smakrikt.

Vintyp: Medelfylligt, mjukt och barigt.

Pris: 79 kronor. Saljstart: 1 juni.

Pris: 118 kronor. Saljstart: 1 juni.

Land: Georgien. Argang: 2005.

Land: Spanien. Argang: 2006.

Omrade: Kakheti.

Omrade: Tacoronte/Kanariedarna.

Druva: Saperavi.

Druva: Listan Negro.

Producent: Teliani Valley PLC.

Producent: Bodegas Tajinaste.

Fyllighet @ Stravhet () Fruktsyra @

Fyllighet (D Stravhet 3 Fruktsyra @

%% Morkrod farg, svagt kryddig doft med
mogna frukttoner av plommon och svar-
ta vinbar. Fyllig och smidig smak med in-
slag av ldder och orter. Passar utmirkt att
servera till stekt eller grillat notkott, vilt,
lamm samt lagrade hdardostar. Liamplig
serveringstemperatur: 16—18 grader. Kan
lagras ytterligare minst fem ar.

Vinhuset Teliani Valley bildades 1997
av en nedlagd vinifieringsanlidggning fran
1954. Etableringen st6ttades av riskkapi-
tal fran Europeiska ateruppbyggnads- och
utvecklingsbanken (EBRD). I dag uppgir
arsproduktionen till 300 ooo flaskor.

Vinodlingarna ligger i Tsinandal i di-
striktet Kakheti i Ostligaste Georgien.
Omréidet kdnnetecknas av relativt fuktigt
klimat, kalla vintrar och heta somrar.

Georgien anses av vinhistoriska exper-
ter vara vinets hemland. Troligtvis till-
verkade georgierna vin redan fér 8 ooo
ar sedan och det finns de som hivdar att
ordet vin hirstammar fran det georgiska
gvino. Saperavi dr den ledande bld druvan
i landet. Den mognar sent, ger liten skoérd
och ir talig mot frost och sjukdomar.

%% Mork korsbdrsrod fiarg med violetta in-
slag, finstimd doft med inslag av morka
bar, korsbar och plommon. Fruktig smak
med inslag av korsbidr och en gnutta va-
nilj. Passar bra att dricka till kalla charku-
terier, littare ostar samt sallader. Limplig
serveringstemperatur: 15—17 grader. Kan
lagras ytterligare minst tva ar.

Bodegas Tajinaste ligger i den lilla byn La
Peronda i Valle de la Orotava pa den nor-
ra delen av kanariedn Teneriffa. Bodegan
grundades 1977 av familjen Garcia Farrdis,
men har sitt ursprung i ett dldre vineri.

Den egna vingdrden idr inte storre dn
fyra hektar, men bodegan samarbetar med
nagra andra vinboner i Orotavadalen och
ndr pa sa sitt en total area pa 16 hektar.
Druvorna ir uteslutande den grona Listdn
Blanco samt den blé Listdn Negro. De dlds-
ta vinstockarna planterades sa tidigt som
ar 1914. Trots det varma vidret pd Tene-
riffa ger mikroklimatet i Orotavadalen
viner med bra syra och fin frukt.

Bodegans viner héller hog kvalitet och
har fatt ett flertal priser vid internatio-
nella bedémningar och tivlingar.

Blommig Riesling
fran Deidesheim

% Deidesheimer Herrgottsacker Ries-
ling Spatlese 2005 &r ett halvtorrt vitt
vin fran det vélkdnda kooperativet Win-
zerverein Deidesheim i Pfalz i Tyskland.
Det har en druvig doft och smak med in-
slag av citrusmarmelad, aprikos och ho-
nung. Passar perfekt som sallskapsvin,
till heta asiatiska ratter samt fisk- och
skaldjursratter. Nr 5042, 79 kronor.

Klassisk ortdryck
fran Norditalien

% Kryddade viner fanns redan pa romar-
tiden, men det var 1786 som kom att bli
vermouthens fodelsear. Da 6verraskade
Antonio Benedetto Carpano gésternaii
sin bar i Turin med den nya drycken, som
fick ett dversvallande mottagande. Han
lyckades forédla det vita moscatovinet
fran trakten med sin raffinerade — och
hemliga — kryddblandning.

Moscatoviner anvands fortfarande
som bas. De far en tillsats av socker och
alkohol samt en kryddblandning som
brukar besta av malért, grabo, mejram,
timjan, muskot, salvia, kanel, anis samt
fankal. Krydd- och vinblandningen het-
tas upp och destilleras.

Den sota Filipetti Vermouth Bianco
bygger pa ett familjerecept fran 1922.
Du hittar den i de flesta Systembutiker.
Nr 8603, pris 59 kronor.

Mjolet blev fel i
ostpajreceptet

% Tyvérr rakade det bli ett forargligt
korrekturfel i receptet pa Ostpaj i mini-
format i forra numret av Vinfo. Det var i
ingredienslistan for ostfyllning som det
kom att sta mjol, nar det i sjalva verket
skulle vara mjolk. Vinforedaktionen be-
klagar felskrivningen.
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