NYHETER SYSTEMBOLAGET

Vin de Corse
Paralléle 20

Varunummer: 94260-01.

Weingut Stift Klosterneuburg
Rosé

Varunummer: 94238-01.

Vintyp: Torrt vitt, friskt och fruktigt.

Vintyp: Mousserande rosévin.

Pris: 79 kronor. Séljstart: 3 maj.

Pris: 89 kronor. Séljstart: 3 maj.

Land: Frankrike. Argéng: 2009.

Land: Osterrike.

Omrade: Korsika.

Omrade: Niederdsterreich, Donauland.

Druva: Vermentinu.

Druva: Zweigelt.

Producent: Cave Coopérative d’Aghione.

Producent: Weingut Stift Klosterneuburg.
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% Fin ljusgul firg med grona stink, frisk
doft med inslag av citrus, persika och lite
vaniljton. Fruktig, stor och vilbalanserad
smak. Passar fint att servera som apéritif,
till skaldjur, fisk, sallader samt get- och
blamogelostar. Lamplig serveringstem-
peratur: 8-10 grader. Vinet kan sparas i
cirka tre a&r men smakar bést nu.

Les Vignerons d’Aghione dr ett relativt
nytt kooperativ och bestar av 31 vinbon-
der som 1975 slog samman sina vingardar
for att kunna komma igdng med export.
De brukar cirka 850 hektar mark i appel-
lationen Vin de Corse pa 0ns dstra sida.

Troligtvis har vin odlats i 6ver tusen ar
pa den soliga medelhavson. I dag omfat-
tar vinarealen cirka 2 200 hektar. De roda
vinerna svarar for 85 procent av produk-
tionen medan de resterande 15 procenten
fordelas pd vita och rosé.

Vermentinu, som ocksa ar bekant un-
der namnen Malvasia och Malvoisie, dr
den vanligaste vitvinsdruvan.

% Vackert rosa férg, frisk och fruktig doft
med inslag av hallon, krusbér och melon.
Rik smak med bra balans och liten kra-
mighet. Passar bra som apéritif och att
servera till rokt fisk, ldttare kottritter,
sallader och frukt. Limplig dricktempe-
ratur: 6-8 grader. Kan sparas i cirka tre ar
men smakar bist nu.

Weingut Stift Klosterneuburg vdster om
Wien grundades redan ar 1114 av mun-
kar fran Augustinerorden. Vinodlingarna
omfattar 108 hektar i Klosterneuburg,
Wien, Gumpoldskirchen och Tattendorf,
vilket gor klostret till ett av de stdrsta
vingodsen i Osterrike.

Rosévinet som nu kommer till Sverige
framstills enligt charmantmetoden och
gors pd Zweigelt, den bla druva som har
sitt ursprung i Klosterneuburg.

Klostret satsar malmedvetet pa natur-
védnlig vinproduktion och har nyligen
certifierats som det forsta klimatneutra-
la vineriet i Osterrike.



