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Vin de Corse 
Parallèle 20
Varunummer: 94260-01.
Vintyp: Torrt vitt, friskt och fruktigt.
Pris: 79 kronor. Säljstart: 3 maj.
Land: Frankrike. Årgång: 2009.
Område: Korsika.
Druva: Vermentinu.
Producent: Cave Coopérative d’Aghione.
Passar till: E F H I J M

Fyllighet 5   Sötma 2 Fruktsyra 8

✽ Fin ljusgul färg med gröna stänk, frisk 
doft med inslag av citrus, persika och lite 
vaniljton. Fruktig, stor och välbalanserad 
smak. Passar fi nt att servera som apéritif, 
till skaldjur, fi sk, sallader samt get- och 
blåmögelostar. Lämplig serveringstem-
peratur: 8–10 grader. Vinet kan sparas i 
cirka tre år men smakar bäst nu.
 Les Vignerons d’Aghione är ett relativt 
nytt kooperativ och består av 31 vinbön-
der som 1975 slog samman sina vingårdar 
för att kunna komma igång med export. 
De brukar cirka 850 hektar mark i appel-
lationen Vin de Corse på öns östra sida.
 Troligtvis har vin odlats i över tusen år 
på den soliga medelhavsön. I dag omfat-
tar vinarealen cirka 2 200 hektar. De röda 
vinerna svarar för 85 procent av produk-
tionen medan de resterande 15 procenten 
fördelas på vita och rosé.
 Vermentinu, som också är bekant un-
der namnen Malvasia och Malvoisie, är 
den vanligaste vitvinsdruvan. 

Weingut Stift Klosterneuburg 
Rosé
Varunummer: 94238-01.
Vintyp: Mousserande rosévin.
Pris: 89 kronor. Säljstart: 3 maj.
Land: Österrike.
Område: Niederösterreich, Donauland.
Druva: Zweigelt.
Producent: Weingut Stift Klosterneuburg.
Passar till: E H I

Fyllighet 5   Sötma 2 Fruktsyra 9

✽ Vackert rosa färg, frisk och fruktig doft 
med inslag av hallon, krusbär och melon. 
Rik smak med bra balans och liten krä-
mighet. Passar bra som apéritif och att 
servera till rökt fi sk, lättare kötträtter, 
sallader och frukt. Lämplig dricktempe-
ratur: 6–8 grader. Kan sparas i cirka tre år 
men smakar bäst nu.
 Weingut Stift Klosterneuburg väster om 
Wien grundades redan år 1114 av mun-
kar från Augustinerorden. Vinodlingarna 
omfattar 108 hektar i Klosterneuburg, 
Wien, Gumpoldskirchen och Tattendorf, 
vilket gör klostret till ett av de största 
vingodsen i Österrike.
 Rosévinet som nu kommer till Sverige 
framställs enligt charmantmetoden och 
görs på Zweigelt, den blå druva som har 
sitt ursprung i Klosterneuburg.
 Klostret satsar målmedvetet på natur-
vänlig vinproduktion och har nyligen 
certifi erats som det första klimatneutra-
la vineriet i Österrike.

Langhe Arneis 
DOC
Varunummer: 94282-01.
Vintyp: Torrt vitt, friskt och fruktigt.
Pris: 169 kronor. Säljstart: 1 juni.
Land: Italien. Årgång: 2009.
Område: Piemonte, Langhe.
Druva: Arneis.
Producent: Agriviticola Gianni Voerzio.
Passar till: E F H

Fyllighet 5   Sötma 2 Fruktsyra 9

✽ Ljusgul färg med gröna inslag, mycket 
stor och fruktig doft med inslag av blom-
mor. Extremt välbalanserad smak med 
härlig frukt. Passar bra som apéritif och 
att servera till smårätter, färsk sparris 
samt fi sk och skaldjur. Lämplig dricktem-
peratur: 8–10 grader. Kan sparas i cirka 
fyra år men smakar bäst nu.
 Agriviticola Gianni Voerzio hör hemma 
i den lilla byn La Morra sydväst om hu-
vudorten Alba i Piemonte i nordvästra 
Italien. Vingården, som drivs av samma 
familj sedan århundraden, har några av 
de bästa odlingslägena i hela området. 
 Arneis, som det här vinet görs på, är 
en svårodlad druva och namnet är dialekt 
för svår och krävande person. Tidigare an-
vändes den mest för att balansera regio-
nens röda, kraftiga viner.
 Gianni Voerzio framställer även hög-
klassiga röda viner av de blå druvorna 
Nebbiolo, Barbera, Dolcetto och Fresia. 
Ett fi nt exempel hittar du i nästa spalt. 
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Barolo DOCG 
La Serra
Varunummer: 94267-01.
Vintyp: Fylligt, stramt och nyanserat.
Pris: 289 kronor. Säljstart: 1 juni.
Land: Italien. Årgång: 2005.
Område: Piemonte, Barolo.
Druva: Nebbiolo.
Producent: Agriviticola Gianni Voerzio.
Passar till: B D J

Fyllighet A   Strävhet A Fruktsyra A

✽ Mörkröd färg, nyanserad doft med in-
slag av rosor, hallon, viol, lakrits och va-
nilj. Lång, fi nstämd smak med inslag av 
hallon, torkad frukt och vanilj. Passar 
fi nt till kraftiga kötträtter, vilt, pasta 
med mustiga såser samt lagrad hårdost. 
Lämplig dricktemperatur: 18–20 grader. 
Kan lagras ytterligare minst 15 år. 
 Agriviticola Gianni Voerzio hör hemma 
i den lilla byn La Morra sydväst om hu-
vudorten Alba i Piemonte i nordvästra 
Italien. Vingården, som drivs av samma 
familj sedan ett par hundra år, har några 
av de bästa odlingslägena i området. 
 Förutom Nebbiolo (i fl era olika klo-
ner), framställs viner av de blå druvorna 
Barbera, Dolcetto och Fresia. De vita görs 
på Arneis och Moscato Bianco.
 Gianni Voerzio, som även producerar 
mycket fi n grappa, säljer sina viner över 
hela världen. De sparsmakat formgivna 
etiketterna framställs i samarbete med 
konstnären Gianni Gallo.

Vi har husbilen 
när du åker till 

Moseldalen.

NYHETER VÅR SOMMAR

Nu är det dags för
vinskörd i Nya Zeeland
Visst är det lite av upp-och-ned-vända världen! När Europa går mot sommar kommer 
hösten till Nya Zeeland. På Kahurangi Estate i Nelson på sydön startar vinskörden 
vanligtvis i månadsskiftet april–maj. I Europa plockas druvorna huvudsakligen under 
september och oktober. 
 Produktionen på Kahurangi Estate, som drivs av Amanda och Greg Day, är huvud-
sakligen inriktad på vita viner framställda av internationella druvor. 85 procent av 
vingårdens 25 hektar används för odling av gröna druvor som Sauvignon Blanc, 
Chardonnay och Riesling. Men här fi nns även Pinot Noir-druvor i världsklass.
 Vinerna från Kahurangi Estate fi nns i Systembolagets beställningssortiment och 
har fått fi na omdömen av svenska vinskribenter. En speciell favorit är Sauvignon 
Blanc 2008 som bjuder på druvans karaktäristiska ton av krusbär och nässelblom. 
Vinet passar utmärkt som apéritif samt till fi sk, skaldjur och mildare hårdostar. Nr 
74008, pris 119 kronor. Det fi nns ytterligare tio Kahurangiviner att beställa – du hittar 

samtliga under rubriken Vin från Nya Zeeland i sortimentsfoldern.

www.erikssonshusvagnar.se
Telefon 0500-45 70 30

I maj kommer hösten till Nya Zeeland och vinrankorna blir vackert gula.
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